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Was steclket etoentlich drin?
Dank unserer schonenden Verarbeitung, bleibt die Milch-Mileh
alle Nithrstoffe bleiben also erhalten:
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pas ELWELD und MA AWESLUNA sorgen fir den Aufoau von Musielin
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\’jﬁ (‘k) CALCLUMA fordert starke sowie gesunde Knochen uns Ziihne

ZLAR, ist verantwortlich fitr die Zellteilung und =~
stiiriket damit unsere Haut wndHaare
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Unsere Mileh erhalten wir ausschlieblich von wunseren
etoenen Kithew.

Undl wie viel Mileh gibt eigentlich eine unserer Kithe so?




ca. 60 Becher a 500 ¢ Joohurt
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und dazu werdewn die Kithe zwelmal am Tag gemoliren
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Der elgene Rihlbare Milchanhiinger mit etnem
Fassungsvermogen von 2600 L transportiert die

frisch gemolikene Mileh vom Bauernhof zur
Hofmolkerel.



uber et Sehlaueh wird
die Mileh dawnn von
Araussew ...

Loaach bnen Lin
die Molkerel
gepumt

Dort passiert die Mileh
y als erstes einen felnmaschigen
) Filter, damit klelnste
Schmutzpartielehen zuritck-
gehalten werden



Schritt 2: Pasteuristerung

MLt Hilfe von Dampf und Etswasser wirvd die Mileh

TE

auf 7€ °C EV VILTZT und tunerhalb Ritrzester Zeit wieder
auf 4°C heruntergeRilt. Dies hemmt elne Vermehrung von
Rrankhetts -und verderoniserregenden Kelmen

-

All das passiert tn einem sogenannten ULV C VLI

Eln Palttenwwiirnetausceher Lst
das Herz des Pasterus. Hier
SV"{OLgt der Wihrmeaustausen
valt hoher Energleersparnis

Awm Display Rann mawn alle Lettungen,
ot » ﬁ e

Temperaturen, Fliebwege verfolgen
und den Pasteurisierungsvorgang steuern
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Wihrewd devn Pasteuristerung PrOZess durchldutt die Mileh noch den

L dlesey Maschine wird die Mileh malt etnemt Druck von

120 bar durch einen schmalen Spalt gedritckt, so dass
die zuvor groben Fettlugel zu kleinen Fettieiigelehen
gespalten werden

s Sschwaler Spalt
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dieser Prozess bewirkt, dass
-Fett sich homogen verteilt, somit nicht nach oben aufschwimmdt,
- eln homogenes und berimmliches Produkt entstent




Schritt =: das Abfullen

Nach dem Pasteuristeren Lst die Mileh berelt dazu zum

CWAPYOAUILT verarbeitet zu werden
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dazu wird die Mileh zum CUSTVYALLCNTUWIR, gepumpt,

~/

wo die Milch, bevor sie in die Kartons Rommt, zwischengalgert wird

HUbrigens befinden sich im selbem Raum auch die Milchiartondeckel,
die mit Hilfe von

Dvuc‘remj‘r’t 0eL ‘ - | — 7 =
'E»fdmf Ak g . O X 3 4),

unten Zur
Abfillmaschineg

AEP ustet werdeéen



Lst die Mileh L Tank, Ranwn ste auch schon wieger
yunter Zum Ab{l"){LL&V» ﬂie'f’)fjw




oder zum anderen wird ) DA NUYT angesetzt:

Dazu wird die Mileh nach demt Pasteurisieren nicht Ln den Pastmeilehtanie
gepumt, sondern in den Joghurtiessel:

Hieroel ist es wichtig, dass
die Mileh auf mind. £5°C
erhitzt wird, wad das fitr
5 Minuten. Dafiur besitzt
der Pasteur neben plem
Wilrnetauscher

einen Heibhalter.

Dann Romwmt das wichtigste:

r

Die Zugabe von BARTE
rRulturen bel ea 42 °C

Hierbel handelt es sich wm ein gefrorenes Pulver, bestehend aus

metst mehreren Baktertenstimmen, w. a. den MLLCWSAUYEDARTEY!

Dlese Bakterien wandeln den MLLLWZUCREY Zu MLLLNSAUYE um.

Dile Stiure bewirkt das AustlocRen ey MLlehprotéling, so ensteht

nach ca. 8-10 Stunden elne stabile Gallerte: unser Joghurt ist fertio)!
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Schritt 4: Maschinen sp{kLew

Jetzt muss das alles natiirlich noch gespult werden,
alle Maschinen und alle Leitungen zwischen den Maschinen

pafiv verwenden wir eine C | P -spilanlage, bestehend aus 3 Tanks
mit Siure, 0 p Lauge und \Wasser.

uber
i el D’Lspmg
werden
RENMLGUNGS-
- Progravame
i gewiihlt
unol der
Reinlgungs-
Prozess
gesteuert
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N SPULLING STERILIS.




Uber Rohrleitungen gelangt das Spilwasser zu enem
SVertellu cellev, hier wivd dawnwn eln flextbles

RoWrstiick wmogelegt, so dass jeden Maschine einzelin
zum Spilen ausgewihlt werden kRann

ein Reinigunosvorgang erfolat in folgenden Schritten
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LIS
Dabel wird Siture und Lauge im Tank wieder aufgefangen unol
aufoereitet. Somit kann dieses wieder und wieder verwendet werden




Eine Hofwolkerel Rann es natiirlich nur mit einem

doazugehdrigen BAULYNAOT geben:
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